
Menü 1 Menü 2 

Frikadelle in Bratensoße a,d,g,i,j,k,4 Rührei d,f,g,i,j,1

Kartoffeln 8 mit Rahmspinat a,d,g,i,

Blumenkohlrahmgemüse a,d,g,i,1,6, Kartoffeln 8

g,d,

paniertes Hähnchenschnitzel a,d,g,i,j,1 Grießbrei a,g,d

 Tomatensahnesoße a,d,g,i,4 mit Beerensoße i,g,a,d

 Bandnudeln 8,a,d,

Blattsalat 1,9,i,a,j,k

a,d,g,

Fleischkäse in Zwiebelsoße a,d,g,i,j,k,4 Nudeln a,d,g,i,

Kartoffeln 8 mit Tomatensoße a,g,d

Leibziger Allerlei a,d,g,i,   Blattsalat 1,g,a,i,j,k

g,d,4

1 Paar Weißwürstchen mit süßem Senf a,d,g,f,i,j,l,4,6, Schupfnudeln mit Zimt u. Zucker a,i,d

 Laugenstangen a dazu Vanillesoße a,d,g,i,4

gedämpftem Schweden-Krautsalat j,d,g,i,f,

g

panierter Seelachs a,g,d,i,j " Bauernfrühstück" 
Remouladensoße d,g,i,f Bratkartoffeln mit Röst-Zwiebeln a,i,8,1,2,4

Kartoffeln 8 Rührei mit Speck, dazu Gewürzgurke g,d,f,i,j,1

Gurkensalat

h

Bunter Nudel-Eintopf a,g,f,d Kartoffeleintopf 8,a,d,g

mit Fleischkäsewürfel und Gemüse i,j,2,4, … mit Suppengemüse, Kartoffeln i,4

dazu Brötchen a dazu Brötchen a

a,d,g,4,6

Schweineschnitzel d,f,1 Gnoochis in Bärlauchsoße a,g,i,d,

mit Spargelgemüse in Hollandaise i,j,g,f,d,a, mit Gemüsebällchen a,d,i,g,

Unterschrift Kunde und Kroketten 1,2,4,6,i und Rote Bete-Dip a,g,d
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"Essen auf Rädern"
18. Mai 2026 Tomatencremesuppe a,d,g,i,j

MONTAG

A A

DIENSTAG

Zitronenquarkspeise

19. Mai 2026 Brühe mit Einlagen
a,d,g,i,1,

4,2,

A B

KW 21 /2026 MITTWOCH

Speiseplan Vanillepudding mit Schokohaube

20. Mai 2026 Bohnencremesuppe a,d,g,i,4

A A

Fruchbuttermilchdessert

21. Mai 2026 Gebrannte Grießsuppe mit Kräutern
a,d,i,1,2,

4

A A

DONNERSTAG

Vorname Kompott von Pfirsichen

Name

FREITAG

22. Mai 2026 Champignoncremesuppe a,g,d,i,j

Lieferort/ Ortsteil

Obst 

A A

23. Mai 2026

SAMSTAG B B

Bestelldatum Haselnusspudding mit Schokosoße 

24. Mai 2026 Sonntagssuppe mit Eierstich und Nudeln
a,d,g,i,1,

4,2,

Dessert des Tages

Pfingstsonntag F F

SONNTAG
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